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						Noch keine Idee, wo es an Himmelfahrt hingehen soll? Wir hätten da ein paar schöne Ausflugstipps aus ganz Thüringen! 

Hinweis: Bei Klick auf die jeweiligen (orangen) Lokalnamen kommt man zur jeweiligen verlinkten Lokalseite!

*****

JIGGER Bar Lounge – Himmelfahrt am Thüringer Meer

An Himmelfahrt ist das Team der idyllisch am Saalthal/Alter gelegenen Lounge Bar ab 10 Uhr für euch da, ihr könnt bei eurer Wanderung um den Hohewarte-Stausee also gern hier zwischenstoppen! Neben leckeren Drinks und gutem Essen gibt’s auch wieder Livemusik von „D’Mützen“!
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JIGGER Bar Lounge Café 

Saalthal 1B, 07333 Unterwellenborn

ab 10 Uhr geöffnet, Eintritt frei

***

Triniushütte Rauenstein – Der Berg ruft!

Das Team der südthüringischen Trinushütte in Rauenstein im Landkreis Sonneberg lädt euch zu Himmelfahrt auf die fantastische Sonnenterrasse ein, die von 10 – 17 Uhr geöffnet ist. Am Ausschank an der Außentheke gibt’s frisch gezapftes Bier oder diverse kühle Getränke gegen den Durst und natürlich gibt’s auch Brätel & Bratwürste vom Grill sowie Kaffee und Kuchen.
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Triniushütte Rauenstein

Am Straßenberg 99

96528 Frankenblick

Sonnenterasse geöffnet von morgens bis nachmittags (kein Restaurantbetrieb!), Eintritt frei

***

Himmelfahrt auf Gabelbach

Für alle Gäste und Wanderfreunde gibt es Thüringer Bratwurst auf 777 Meter Höhe im schönen Hotelpark des Berg & SPA Hotels Gabelbach, idyllisch mitten im Thüringer Wald gelegen. Ab 11 Uhr gibt es außerdem Suppe, Kuchen, Eis, Kaffee und kalte Getränke. Planen Sie eine Rast auf Gabelbach ein und stärken Sie sich bei uns.
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Berg & Spa Hotel Gabelbach

Am Gabelbach 1

98693 Ilmenau

***

Mühlenhof Bosse – Familientag im Mühlenhof

Neben verschiedenen Leckereien mit erntefrischem Spargel vom eigenen Spargelfeld und Stimmungs- und Blasmusik von den „Thüringer Oldies“ gibt es für die kleinen Gäste u.a. auch eine Hüpfburg und einen Streichelzoo.

Die Frauen verwöhnen wir mit leckerem Wein vom Winzer, für unsere Männer gibt’s natürlich ein frisch gezapftes Bier vom Fass.
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Mühlenhof Bosse

Lange Straße 57

99100 Dachwig

ab 11.30 Uhr geöffnet, Eintritt frei

***

Gasthof Schweizerhaus – Hoffest mit Live-Musik und Leckereien aus dem Smoker

Im Vogtländischen Oberland lädt Familie Stockmann wie jedes Jahr ab 11 Uhr zum Hoffest in ihren Gasthof Schweizerhaus nach Schönbach bei Greiz ein. Auch dieses Jahr gibt es neben musikalischer Umrahmung  (diesmal sogar mit einer Überraschung) wieder Leckeres aus dem Smoker (Mutzbraten, Weiderindburger und Spare Rips, so lange der Vorrat reicht) und am Nachmittag Kaffee und hausgebackenen Kuchen. Familie Stockmann freut sich auf euer Kommen!
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Gasthof Schweizerhaus

Schönbach 2

07973 Greiz

Hoffest ab 11 Uhr, Eintritt frei, Reservierung unter 036621 – 30560 empfehlenswert

***

Hotel Frauenberger – Grill & Chill am Inselsberg

Auch das Team des Hotel Frauenberger in Bad Tabarz am Inselsberg wünscht euch einen schönen Feiertag und lädt euch ab 12 Uhr herzlich auf die schöne große Sonnenterrasse ein! Verwöhnt werdet ihr mit feinsten Spezialitäten vom Holzkohlegrill und aus dem Smoker, z.B. Roastbeef im Ganzen, Garnellenspießen, Lachs in Folie, Gemüsespießen, Schafskäse mit Oliven und Zwiebeln und Salatbuffet mit einigen Leckereien! Dazu gibt’s leckere Cocktails, Bier vom Fass und entspannte Live-Musik von DJ Marcus (Melodic – Progressive – Chill – House).
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Hotel Frauenberger  

Max-Alvary-Str. 11, 99891 Bad Tabarz

Terrasse ab 12 Uhr geöffnet, Eintritt frei!

***

Müller’s Landgasthaus – Himmelfahrt im Geraniengarten

Auch zu Himmelfahrt lädt Familie Müller in ihr Landgasthaus nach Ferna im schönen Eichsfeld ein. Von Thüringer Bratwürsten, Rostbrätel, hausgemachtem Kartoffelsalat  über saisonale Spargel-Gerichte bis hin zu leckeren Rumpsteaks erwartet euch hier ein tolles kulinarisches Angebot, welches ihr zusammen mit einem kühlen Bierchen im wunderschönen Geraniengarten genießen könnt.

[image: Geraniengarten Müllers Landgasthaus]

[image: himmelfahrt mix]

Müller’s Landgasthaus

An der B 247

37339 Ferna

ab 10 Uhr geöffnet, Eintritt frei, Reservierung unter 036071 – 96243 empfehlenswert

***

Zur Kanone – Himmelfahrt im Kanonengarten!

Der liebevoll geführte Landgasthof „Zur Kanone“ in Tautenhain ist immer eine tolle Einkehrmöglichkeit im schönen Thüringer Holzland! An Himmelfahrt brennt ab 10 Uhr im Kanonengarten der Rost und der Kiosk ist ganztags geöffnet. Familie Sörgel und ihr Team freuen sich auf viele Väter / Männer / Familien, die auf Ihrer Wanderung durch das Holzland hier Rast machen wollen!
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Zur Kanone

Dorfstraße 3

07639 Tautenhain

ab 10 Uhr geöffnet, Eintritt frei

***

Berggasthaus und Waldimbiss am Fröbelturm – Himmelfahrt mit Ausblick

Nutzt den Feiertag doch gern zu einem Ausflug zum idyllisch auf 785 Metern hoch gelegenen Fröbelturm in Oberweißbach  – ein tolles Ausflugsziel und ein Paradies für Wanderer und Naturliebhaber! An Himmelfahrt werden sowohl das Berggasthaus als auch der daneben gelegene Waldimbiss geöffnet haben, und euch mit Bratwürsten vom Rost und vielen weiteren Leckereien verwöhnen. Für die Kleinen gibt es auch einen Spielplatz.
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Berggasthaus Fröbelturm

Am Fröbelturm 7, 98744 Schwarzatal/OT Oberweißbach

Imbiss ab 10 Uhr geöffnet, Gasthaus ab 11.30 Uhr geöffnet (Reservierung empfehlenswert), Eintritt frei

***

Zur Fernmühle – Himmelfahrt an der Saale

Wie jedes Jahr an Himmelfahrt ist das Team der Fernmühle in Ziegenrück bereits ab 9 Uhr für alle Männer mit ein paar deftigen Speisen zum Frühstücken im Außenbereich da, sodass man von hier aus gut gestärkt in seine Wanderung aufbrechen kann. Ab 11 Uhr gibt es leckeres aus der Mittagskarte mit Klößen etc., ab 12 Uhr startet die Live-Musik von „Doppelklang“ auf der idyllisch direkt an der Saale gelegenen  großen Sonnenterrasse! Kaltes Fassbier sowie die übliche Kuchen-, Torten- sowie Eisauswahl für den Rest der Familie gibt’s natürlich auch.
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Zur Fernmühle

Lobensteiner Straße 6

07924 Ziegenrück

ab 9 Uhr geöffnet, Eintritt frei

***



Hainichbaude – Himmelfahrt auf der Hütt’n

Die direkt am Hainich-Nationalpark gelegene urig-gemütliche Hainichbaude bei Craula ist ein wunderbares Ausflugsziel und ein Besuch wie ein Kurzurlaub in Österreich! Auch an Himmelfahrt ist ab 10 Uhr geöffnet und das herzliche Hüttenteam versorgt euch gern mit Leckerem vom Rost, einer guten Brez’n, Hacker Pschorr vom Fass. Dazu gibt’s ein großes Kuchenbuffet, Eis und auch musikalisch ordentlich was auf die Ohren!
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Hainichbaude

Craulauer Kreuz

99820 Behringen

10 – 18 Uhr geöffnet, Eintritt frei

***

Landgasthof Zur guten Quelle – Männertag für Alt & Jung

Im urig-gemütlichen Landgasthof zur guten Quelle in Meimers im Thüringer Wald ist Himmelfahrt ein Feiertag für die ganze Familie! Während sich die Eltern bei leckeren Würsten vom Rost und weiteren Leckereien stärken, können sich die kleinen Gäste auf der Hüpfburg so richtig austoben! Los geht’s ab 11 Uhr!

[image: von oben luftbild]

[image: DSC_1068]

[image: DSC_1339]

Landgasthof Zur guten Quelle

Breitunger Straße 6

36448 Meimers

ab 11 Uhr geöffnet, Eintritt frei

***

Hotelpark Stadtbrauerei Arnstadt – Himmelfahrt mit Brauereispezialitäten

Für Bierliebhaber haben wir abschließend noch einen ganz besonderen Himmelfahrtstipp, denn wir wäre es bei einer Einkehr bei der Arnstädter Stadtbrauerei? Im Biergarten erwarten euch tolle handgebraute Biere, Thüringer Bratwurst, Rostbrätel und Brauhaus Cheeseburger, und im Brauhaus-Restaurant gibt’s die beliebten Brauhausklassiker sowie leckere saisonale Spargelgerichte. Zum Wohl und auf einen tollen Feiertag!
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Hotelpark Stadtbrauerei Arnstadt

Brauhausstraße 1-3

99310 Arnstadt

Eintritt frei

***

						
										
						Der beliebte auf Kabel eins ausgestrahlte Lokalwettkampf „Mein LOKAL Dein LOKAL“ kommt zu uns in den Thüringer Wald! 

Zu diesem Zweck sucht das Produktionsteam nach interessierten Restaurants, die Lust an einer Teilnahme haben. Gedreht werden soll ab 11.08.2019 und die Teilnahme ist kostenfrei (es gibt im Gegenzug sogar eine pauschale Aufwandsentschädigung in Höhe von 500,- €). Einzige Bedingung: Eine Person aus Ihrem Team muss fünf volle Tage für die Dreharbeiten zur Verfügung stehen!

[image: Motiv_Mike Süsser]

© Kabel eins, Mein Lokal, dein Lokal

Folgende Informationen hat uns das Produktionsteam mitgeteilt:

	„Mein Lokal, Dein Lokal – Der Profi kommt“:

…läuft seit 2013 wochentags um 17:55 Uhr auf Kabel eins. Ausgestrahlt in Deutschland, Österreich und der Schweiz gehört die Sendung zu den Top 5 der quotenstärksten Formate des Senders und befindet sich bereits in der 13. Staffel.
	Das Format:

Fünf Gastronomen mit ganz unterschiedlichen Konzepten besuchen sich über eine Woche hinweg in ihren Restaurants und speisen à la carte. Dabei werden gegenseitig Punkte für Qualität, Ambiente und Service verteilt. Ein Vergleich der Lokale ist dabei nicht das Ziel. Jedes Gastrokonzept soll für sich stehen und überzeugen – authentisch, ehrlich und selbstverständlich ganz ohne Drehbuch!
	Der Profi:

…ist Spitzenkoch Mike Süsser – das Gesicht unserer Sendung. Er besucht alle Gastronomen persönlich und kommentiert im Anschluss als objektive Instanz das Geschehen. Seine Aufgabe ist es, jede Kritik fachlich richtig einzuordnen. Außerdem sind seine finalen Punkte häufig das Zünglein an der Waage!
	Ihr Benefit:

…nachhaltige Werbung für Sie und ihr Lokal – ganz unabhängig von der erreichten Platzierung,

…die einmalige Chance, sich als gastronomischer Vertreter Ihrer Stadt von Ihrer allerbesten Seite zu zeigen,

…die Möglichkeit hautnah mitzuerleben, wie eine Fernsehsendung entsteht und sie aktiv mitzugestalten

…und ganze 3.000,- € Preisgeld (inkl. Aufwandsentschädigung), wenn Sie die meisten Punkte ergattern, sowie der begehrte „Goldene Teller“ für Ihr Lokal!
	Der Produktionszeitraum:

…Homestory-Dreh voraussichtlich zwischen Sonntag 11.08.2019 – Dienstag, 13.08.2019: Ein kurzer Dreh von ca. 4 Stunden Länge an zwei Tagen in dieser Spanne in Ihrem Lokal, gemeinsam mit Spitzenkoch Mike Süsser. Das jeweilige Datum und die Uhrzeit legen wir gemeinsam mit Ihnen fest.
	…Hauptdreh-Woche mit allen fünf Teilnehmern von Montag, 02.09.2019 – Freitag, 06.09.2019: Fünf ganze Drehtage von jeweils ca. 9:00 Uhr bis ca. 0:00 Uhr, an denen sich alle Teilnehmer gegenseitig besuchen. An einem dieser Tage findet Ihr Gastgebertag in Ihrem Restaurant statt, den wir rechtzeitig mit Ihnen besprechen. Ihr Lokal müssen Sie an diesem Tag aber nicht schließen!


Gastronomen aus dem Thüringer Wald, die Interesse an einer Teilnahme haben, melden sich bitte schnellstmöglich bei:

Good Times Fernsehproduktions-GmbH

Herrn Marcel Krahe

Tel. 0221 – 355735903

krahe@good-times.de 

Danach wird ein kurzes Telefoninterview (ca. 30 Minuten) mit Ihnen über Ihr Lokal (Ausrichtung / Konzept, Spezialitäten, Werdegang etc.) geführt. Im Anschluss daran findet ein Casting mit einem Kollegen vor Ort statt, bei dem ein kleines Vorstellungsvideo gedreht wird. Dies dauert ca. 2,5 Stunden. Diesen kurzen Clip schaut sich Kabel eins im Anschluss an und entscheidet, ob Sie es mit Ihrem Lokal in die Fünferrunde schaffen.

Wir drücken allen Interessenten die Daumen und freuen uns auf eine spannende Sendung in unserer Heimatregion!

 

 

						
										
						ANZEIGE: Herzlich Willkommen im idyllischen Rodebachtal in unserem neu geführten 3-Sterne Hotel Rodebachmühle bei Georgenthal! Mitten im Herzen des Thüringer Waldes bieten wir Ihnen gemütliche Zimmer, hervorragende Gastronomie, Wellnessangebote und eine herrliche Umgebung zum Wandern, Walken, Radfahren und Entspannen.

Direkt am Hotel verläuft der Saurier-Erlebnispfad und der Radweg zum Rennsteig. Für Ausflüge zu den Wintersportstätten in Oberhof und in die Klasssikerstädte Eisenach, Weimar und Erfurt ist unser Hotel der ideale Ausgangspunkt. 
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Das 3-Sterne-Hotel Rodebachmühle wurde 1991/92 aufwendig rekonstruiert und umgebaut. Die Bettenkapazität beträgt bei 62 Zimmern Übernachtungsmöglichkeiten für 120 – 130 Personen.

***

GASTRONOMIE 

Gepflegt essen …

Das ist das Motto der Gastronomie in der Rodebachmühle.

Unsere ausgezeichnete Küche mit regionalen und internationalen Gerichten und Menüs trägt das Prädikat „Thüringer Gastlichkeit“, verliehen vom Thüringer Hotel- und Gaststättenverband.

Natürlich sind auch Wanderer herzlich willkommen!

Nachmittags kann man auch Kaffee und Kuchen sowie verschiedene Eisspezialitäten genießen!
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Für Wanderer:

Das Hotel befindet sich in direkter Waldlage zwischen Georgenthal und Tambach-Dietharz, wo die Gebirgsflüsse Rodebach und Apfelstädt zusammenfließen.

	Kurpark 1 km über schönen Waldweg entfernt!
	beheiztes Freibad 800 m entfernt!
	Kegelbahnen und Reiterhof in der Nähe!
	Georgenthal ist ein Ausgangspunkt zum größten zusammenhängenden Waldgebiet Thüringens,

welches sich vom Großen Inselsberg bis nach Oberhof erstreckt!
	in diesen Wäldern befinden sich drei Talsperren!


Insgesamt verfügen wir gastronomisch über

	Eine Kaminbar mit 45 Plätzen inklusive Kleiner Salon für 8 – 10 Personen.
	dem Hotelrestaurant „Zur TENNE“ mit Kornkammer und Wintergarten (bis 110 Plätze), die abgetrennt werden können
	Restaurant Gourmesa (a´la carte) mit Mühlenstube auch für Familienfeiern und Geschäftsessen (75 Plätze)


Unsere aktuelle Speisekarte sowie aktuelle gastronomische Neuigkeiten und Veranstaltungen (aktuell z.B. Sonntagsbrunch an jedem 1. Sonntag im Monat) finden Sie jeweils auf unserer LOKALSEITE!

Hotel Restaurant Rodebachmühle

Rodebachmühle 1, 99887 Georgenthal

Telefon: (036253) 340

E-Mail: info@hotel-rodebachmuehle.de

						
										
						Dieser Lokaltipp ist etwas für alle, die den schönsten Tag ihres Lebens noch vor sich haben … und vielleicht noch nach einer passenden Location für ihre Traumhochzeit suchen! 

Das Team vom Matheo Catering in Schweina bei Bad Liebenstein verfügt nicht nur über umfangreiche Erfahrungen in der Ausrichtung und Bewirtung von Hochzeiten und Feierlichkeiten aller Art, sondern mit der Hirschbar auch über eine tolle eigene Eventlocation, die sich durch ihre ruhige Lage und dem großzügig gestalteten Gastgarten perfekt für Hochzeiten oder Familienfeiern mit Kindern eignet.
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Vom Essen über die Dekoration, den Wein bis zur Musik wird alles ganz nach Ihren persönlichen Wünschen abgestimmt! Genießen Sie den Klang unserer  BOSE-Soundanlage, entspannen Sie sich in der Lounge oder lassen Sie Ihr Tanzbein schwingen – es wird garantiert ein unvergesslich schöner Abend!

***

TOLLES SPECIAL: DIE HOCHZEIT ZUM ALL-INCLUSIVE-PREIS

Die eigene Hochzeit ist wohl einer der schönsten Momente im Leben. Damit Sie diesen Tag voll und ganz genießen können, hat das Matheo-Team eine wunderbare Idee:

„Nutzen Sie unseren Rundum-Service zum All-Inclusive-Preis ~ dabei wissen Sie schon vorab was Ihre komplette Feier kosten wird und das auf den Cent genau!“

Das Team verwöhnt Sie an Ihren Hochzeitstag mit einem Catering der ganz besonderen Art. Von der Abholung der Braut im exklusiven Hochzeitswagen über erstklassiges Catering bis hin zur Organisation von Showacts ~ lehnen Sie sich zurück und genießen Sie Ihre individuelle Traumhochzeit zum All-Inclusive-Preis.

ALL-INCLUSIVE-LEISTUNGEN

– Alle Warm- und Kaltgetränke, die Ihre Gäste konsumieren

– Kuchenbuffet (ohne Hochzeitstorte)

– Ein mit dem Küchenchef individuell gestaltetes Abendbuffet nach Ihren Vorlieben

– Fingerfood-Buffet inkl. Süßspeisen und Eis

– Die Dekoration der Tische und Räumlichkeiten nach Ihren Wünschen

– Nutzung des gesamten Gastgartens (offenes Feuer etc.)

– Heimfahrt Ihrer Gäste (auf Anfrage auch Abholung vor Beginn der Veranstaltung)

– Hochzeitswagen

– Unterhaltung (Musik, Showelememte, professionelles Feuerwerk etc.)

– Kinderbetreuung
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Falls Sie bereits Ihre eigene Wunschlocation im Blick haben, besteht auch die Möglichkeit, unser Pauschalangebot durch unsere mobilen Kühlwagen und Transporter auch an anderen Orten durchzuführen – ganz nach Ihrem Wunsch …

Das Team des Matheo-Catering freut sich auf Sie und Ihre Anfrage!

Hirschbar Eventlocation

Sennfelder Str. 4, 36448 Schweina

Telefon: 0162-2760493

E-Mail: info@sw-broll.de

 

						
										
						Dass man vor Ort in der „Mieze Feine Kost“ in Bad Klosterlausnitz hervorragend frühstücken oder Kaffee trinken kann wussten wir schon, aber auch beim Besuch des Ladens kann man viele kulinarische Schätze entdecken! Höchste Zeit also, uns mal in den Regalen des hübschen Lokals in Nähe des Kurparks für euch umzuschauen …

[image: Außenansicht Mieze Feine Kost Bad Klosterlausnitz]

Und in den Regalen der Mieze gibt es eine Menge an Köstlichkeiten zu entdecken! Hier findet man ständig eine erlesene Auswahl an exquisiten Produkten, für deren Auswahl Gastgeber und Inhaber Thomas Büchner stets darauf achtet, dass die Produkte geschmacklich delikat und hochwertig sind. Das Angebot umfasst u.a. ausgewählte Öle, Essige, Liköre, süße und herzhafte Aufstriche, handgeschöpfte Schokoladen oder ausgewählte Spirituosen (z.B. Grappa, Weine oder Whiskeys).
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Teilweise findet man auch bereits fertig verpackte oder zusammengestellte Geschenke und Sets…
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… eine tolle Möglichkeit zum Verschenken sind aber die hauseigenen Mieze-Geschenkboxen! Hier kann man sich seine eigene Geschenkbox zusammenstellen und sich beraten lassen. Oder man gibt einfach das Budget vor, und überlässt dem Mieze-Team die Zusamenstellung der Box! Eine tolle Möglichkeit z.B. auch für Unternehmen, die ihren Mitarbeitern zum Jahresabschluss eine kulinarische Freude machen wollen! [image: :-)]

Und so könnte eine Box zum Beispiel aussehen …
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Fazit: Ob als Einzelgeschenk oder als Mieze-Geschenkbox, ob für Familie, Freunde, Kollegen oder Mitarbeiter – wer einen Feinschmecker beschenken möchte, wird in der Mieze sicher fündig werden! Der Laden ist täglich geöffnet und für Beratungen stehen die herzlichen und fachkompetenten Mitarbeiter jederzeit gern zur Verfügung! Vorbeischauen lohnt sich! [image: :-)]

Mieze Feine Kost

Jenaische Straße 18, 07639 Bad Klosterlausnitz

Telefon: 03 66 01 / 93 26 31

E-Mail: post@miezefeinekost.de

Öffnungszeiten:

Montag bis Freitag von 7-12 Uhr und 14-18 Uhr

Samstag / Sonntag von 7-11 Uhr und 13-18 Uhr.

						
										
						Ilmenau darf sich freuen! Nach nur wenigen Monaten Leerstand wurde das Café in der Straße des Friedens, der Ilmenauer Einkaufs- und Lebensader, nun unter neuer Inhaberschaft wieder eröffnet! Grund genug, mich dort mal umzuschauen!

*****

Die Lage im Herzen der Fußgängerzone ist natürlich schonmal perfekt. Ab sofort haben IlmenauerInnen damit wieder eine tolle neue Möglichkeit, Ihren Einkaufsbummel im Stadtzentrum mit einem schönen Café-Besuch zu verbinden. Bei schönem Wetter lockt natürlich die große Terrasse des Eiscafé Victoria zum Verweilen und zum Beobachten des städtischen Treibens …

[image: Terrasse des Eiscafé Victoria in Ilmenau][image: Terrasse mit Blick in die Ilmenauer Fußgängerzone]

… aber auch der Gastraum versprüht Gemütlichkeit! Und auch von hier aus kann man (egal ob bei schlechtem Wetter oder im Winter) das städtische Treiben bestens beobachten. [image: :-)]

[image: Gastraum][image: Blick vom Gastraum in die Fußgängerzone]

Herzstück des Cafés sind natürlich die selbstgemachten Eisspezialitäten, die nach original italienischen Rezepten und mit allerbesten Zutaten immer frisch zubereitet werden. Neben klassischen Geschmacksrichtungen finden sich immer auch wechselnde und kreative Eissorten im Angebot – alle natürlich immer auch im Straßenverkauf erhältlich. Die Kugel gibt’s hier für einen Euro.

[image: Eistheke]

Aus der Speisekarte kann man dann aus zahlreichen tollen (und bebilderten) Eisbechern, aber auch Joghurt-Bechern, Joghurt-Getränken, Milch-Mix-Getränken u.v.m. wählen. Wer sich (wie ich) nicht entscheiden kann, bestellt einfach den „Fantasia“-Becher, und kann sich komplett überraschen lassen … In meinem Fall würde ich mal sagen: Überraschung gelungen!! Und viel leckerer kann man seine täglich benötigte Portion Obst wohl kaum bekommen!! [image: :-)] [image: :-)]

[image: ein Fantasia-Eisbecher im Eiscafé Victoria][image: Früchte, Früchte, Früchte - lecker!]

Wer lieber eine Alternative zum Eisangebot bevorzugt, findet im „Victoria“ auch eine täglich wechselnde Auswahl an selbst gebackenen Torten. Im Winter wird das Angebot außerdem um eine schöne Auswahl an süßen und herzhaften Crepes ergänzt!

[image: kuchen-vitrine]

Mein Fazit: Das Eiscafé Victoria ist ein gemütliches Café mit netten Gastgebern (der Service war angenehm flink und aufmerksam), in dem man ganzjährig köstliche selbstgemachte Eiskreationen oder alternativ auch leckere Kuchen genießen und dabei (drinnen wie draußen) die Fußgängerzone und das städtische Treiben bestens im Blick behalten kann. Auch für einen Zwischenstopp beim Shoppen auf einen Kaffee oder ein kühles Joghurt- oder Milchgetränk bestens geeignet! Die ab Ende September angebotenen Crepes werde ich in Zukunft natürlich auch nochmal testen… und wiederkommen werde ich sowieso! [image: :-)]

Eiscafé Victoria

Straße des Friedens 22, 98693 Ilmenau

Öffnungszeiten:

Montag Ruhetag

Dienstag bis Freitag 11 – 18 Uhr

Samstag 11 – 19 Uhr

Sonntag 13 – 18 Uhr

 

 

						
										
						Nach mehreren Wochen Arbeit freuen wir uns, unsere Besucher auf unserem frisch überarbeitetem Thüringer Gastronomieportal begrüßen zu dürfen!

*****

Auch im Internet steht die Zeit nicht still und es war Zeit, unserem Portal einen frischen Anstrich zu verpassen! Bei der Konzeption haben wir neben optischen Dingen (Geschmäcker sind ja eh‘ verschieden) auch auf eine möglichst hohe Anwenderfreundlichkeit und einfache Navigation geachtet. Frei nach dem Motto: wenig Klicks, viel Inhalt! Unsere Startseite präsentiert sich dabei im zeitgemäßen einseitigen Layout, in dem man entweder über die oben angeordneten und immer eingeblendeten Menüpunkte oder über die Scroll-Funktion nach unten zu seinem Wunschinhalt gelangen kann…

[image: lokalfinder_neue Startseite1]

Nachdem Begrüßungs- und Einleitungsbereich gelangt man zum Bereich „Lokale finden“, bei denen man erste Lokale als Vorschau betrachten und über den darunter liegenden Button „Zur Lokalsuche“ zu unseren Suchfunktionen gelangen kann.

[image: lokalfinder_neue Startseite2]eine erste Lokalauswahl …


 

[image: lokalfinder_Suchfunktionen]Zum Finden des persönlichen Wunschlokals stehen auch weiterhin verschiedene Suchfunktionen zur Verfügung!


Als nächstes gelangt man zu unserem beliebten Kulinarischen Eventkalender, bei dem vom Brunch über Whisky-Tastings bis zu Grillabenden u.v.m. jederzeit tolle Veranstaltungen in ganz Thüringen entdecken kann! Auch hier gleiches Prinzip: es gibt eine erste Vorschau über die als nächstes stattfindenden Events, über den Button „Zum Veranstaltungskalender“ kommt man mit einem einzigen Klick zur Gesamtübersicht!

[image: lokalfinder_neue Startseite3]Vorschau auf kommende Veranstaltungen


Neu präsentieren dürfen wir unseren Lokalfinder-Blog, in dem wir uns zukünftig inhaltlich über alle kulinarischen Themen hinweg so richtig durch Thüringen austoben werden! [image: :-)] Freut euch über eine Menge News und Info’s aus der hiesigen Gastronomie, Wissenwertes aus Lokalen, Interviews mit Thüringer Gastronomen, Rezeptideen, Ausflugstipps und zukünftig vielleicht auch über das ein oder andere Video… Da haben wir noch viiiiiele Ideen! 😉

[image: lokalfinder_neue Startseite4]Vorschau auf die aktuellsten Blogartikel … einfach drauf klicken und dann weiterlesen…! :-)


Neu überarbeitet wurden auch die Lokaleinträge! Auch hier findet man ab sofort alle Inhalte auf einer einzigen Lokalseite. Auch hier kann die Navigation zum gewünschten Inhalt (z.B. Speisekarte oder Anfahrtsskizze) über das obige Hauptmenü oder per Scroll-Funktion erfolgen!

[image: ]Startbereich eines Lokaleintrages mit oben eingeblendetem Hauptmenü


 

[image: Bildergalerie und Lokalbeschreibung]Bildergalerie und Lokalbeschreibung


 

[image: Lageplan und Anfahrtsbeschreibung]Lageplan und Anfahrtsbeschreibung


Alle Seiten und Lokaleinträge sind natürlich auch mobil optimiert und somit mit allen Geräten gleich gut zu besuchen!

Last but not least nochmal einen Hinweis: wir verstehen uns als regionales Informationsportal, welches ausgewählte Lokale und deren aktuelle Angebote vorstellt! Wir sind KEIN BRANCHENBUCH, ihr werdet also nicht alles finden… muss auch nicht sein! 😉 Über schöne Lokaltipps freuen wir uns natürlich jederzeit! Und über Tipps und Feedback zu unseren neuen Seite natürlich auch! Ob über Kommentar, PN, Mail oder sonstige Wege – wir freuen uns über ehrliche / konstruktive Meinungen! Euer Lokalfinder-Team [image: :-)]

 

						
										
						In unserer Interview-Kategorie „Auf ein Wort“ stellen wir euch Thüringens Gastronomen im persönlichen Gespräch vor. Diesmal hat sich das Team des Restaurants Logierhof im westthüringischen Kurort Bad Liebenstein Zeit für uns ein paar kurze Fragen genommen!

[image: Team Logierhof]

*****

Richten sich eure Angebote an eine ganz bestimmte Zielgruppe?

Zu uns kommen gern Leute, die in einer ruhigen, gediegenen Atmosphäre gut Essen gehen möchten. Unter anderem wird unser Lokal gern von Geschäftsleuten genutzt, auch zur Durchführung von Tagungen oder Präsentationen, wofür Ihnen auf Wunsch ein separater Raum zur Verfügung steht.


Was sind die 3 besten Gründe, um euer Lokal zu besuchen?

– eine ruhige, gediegene Atmosphäre, in der man gut Essen gehen kann, – frische, saisonale Küche, zubereitet von qualifizierten Fachleuten – echte Thüriner Gästlichkeit, wo man gern die Wünsche der Gäste erfüllt


Stichwort Personal – es ist ja gar nicht so leicht, die „richtigen“ Mitarbeiter zu finden. Worauf legt ihr in eurem Team Wert?

Wir legen Wert auf handwerkliches und fachliches Know-How, Spaß an der Arbeit und Kreativität, z.B. beim Anrichten unserer frischen Speisen.


Habt ihr aktuelle Personalbedarfe?

Aktuell suchen wir Verstärkung im Service, gern auch in Teilzeit.


Auf welchem Weg kann man sich bei euch bewerben?

Per Post oder per E-Mail. Wir freuen uns über Anfragen!


Restaurant Logierhof

Heinrich-Mann-Str. 3

36448 Bad Liebenstein

Öffnungszeiten:

Täglich ab 11:00 Uhr geöffnet.

– Mittwoch Ruhetag –

						
										
						Burger erfreuen sich ungebrochen hoher Beliebtheit. Wir haben uns aufgemacht, und ein spannendes neues Burger-Konzept für euch unter die Lupe genommen!

*****

Klar, Burger  kann man auch bei diversen berühmten Großanbietern für 1 € genießen, aber da will man lieber auch nicht wissen, was da alles drin ist. Dass es zum Glück auch anders geht,  beweist z.B. das junge Schwarzburger-Team, welches jeden Freitag und Samstag von 17 bis 22 Uhr zu seinen „SchwarzBurger“ – Abenden in die Gaststätte Zum Schloß nach Schwarzburg (bei Saalfeld) einlädt. Um größtmöglichen Genuss zu gewährleisten, werden alle Burger ohne jegliche Geschmacksverstärker, ohne Konservierungsstoffe und ausschließlich mit regionalen Produkten frisch hausgemacht! 

[image: Schwarzburger]

[image: in arbeit]

Die Burger-Buns werden (nach eigens entwickelter Rezeptur) in einer Königseer Bäckerei hergestellt, das Naturfleisch stammt aus Oberweißbach, der Honig kommt vom regionalen Imker und auch das (saisonale) Gemüse stammt aus der Region! Selbstredend, dass auch die Burgersaucen hier komplett hausgemacht und so naturbelassen wie möglich hergestellt werden! Tolle auch, dass alle Soßen vorab (in Probiergrößen) gekostet werden können!

[image: Soßen Schwarzburger]

[image: burger toll]

Damit diese Frische und Qualität gewährleistet werden kann und so wenig wie möglich in der Tonne landet, arbeitet das Team mit verbindlichen Vor-Reservierungen für beide Tage, die jeweils bis spätestens donnerstags 16 Uhr unter 0157-50120031 abgeben werden müssen – gern auch per WhatsApp! Wenn es also mal wieder ein guter frischer Burger aus guten regionalen Produkten sein soll, können wir euch dieses spannende Burger-Konzept nur ans Herz legen! [image: :-)]

Schwarzburger

Friedrich-Ebert-Platz 14, 07427 Schwarzburg

Öffnungszeiten:

Freitag und Samstag: 17.00 bis 22.00 Uhr



						
										
						Die EM 2016 LIVE in Thüringens Lokalen erleben!

 

Los geht’s – wir freuen uns auf eine geile EM 2016! 😀

Mit eurem LOKALFINDER-EM-PLANER wisst ihr nicht nur, wann das nächste Match ansteht, sondern habt immer ein paar tolle Lokaltipps mit Live-Übertragungen zur Hand. Mit dem QR-Code landet ihr direkt im jeweiligen Lokal und könnt euch dort über die Lokaldaten und die angeboten EM-Specials informieren!

JETZT HIER ALS PDF-DATEI DOWNLOADEN UND GLEICH ZU HAUSE AUF A4-QUERFORMAT AUSDRUCKEN! 

[image: ]Lokalfinder-Spielplan EM 2016
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