Speisekarte

Beilagen - Rohkostsalatteller #2<4,50 € (netto3,70€)

klare Fischsuppe nach Art des Hauses »*® 7,00 € (netto 5,35 ¢)

Gerauchertes Forellenfilet auf dem Holzbrett, Brot, Butter und Sahnemeerrettich *8

Vorspeise 1 Filet 9,50 € (netto 7,98 ¢) Hauptspeise 2 Filets 16,70 € (netto 14,03 ¢)

Mit Krautern gefullte Forelle ,Millerin” mit Petersilienkartoffeln,
zerlassener Krauterbutter und Salatteller ¥A8¢
18,90 € (netto 15,88 €)

In Butter gebratenes Forellenfilet mit Petersilienkartoffeln und Waldpilzen 13

1 Filet 16,70 € (nett014,03 €) 2 Filets 21,50 € (netto 18,07 €)

Zanderfilet gebraten auf Gemisebett, dazu Petersilienkartoffeln238<¢

19,30 € (netto 16,21 ¢)
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Spezialitaten des Hauses

Glasiertes Lachsfilet im Niedrigtemperaturverfahren schonend gegart
auf Gemiusebett mit Rosmarinkartoffeln
22,65 € (netto 19,04 €)

Quartett mit Filets von Edelfischen
auf Bandnudeln mit Mangochutney
22,65 € (netto 19,04 €)

Zum Mitnehmen, wenn der Raucherofen angeheizt ist:

auf Buchenspanen frisch gerducherte Forelle, vakuum verpackt, 8,00 €/Stiick
(netto 6,72 €)



Speisekarte
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Krautercremesuppe 3 5,90 € (netto 4,95 €)

Paniertes Schweineschnitzel, mit Pommes Frites %3
16,50 € (netto 13,74 €)

Schweinerlickensteak mit Rostzwiebeln, Krauterbutter, Pommes Frites
1 Steak (150 g) 15,50 € 2 Steaks 19,20 €

(netto 13,03 €) (netto 16,14 €)

Steak au four
mit hausgemachtem Wirzfleisch liberbacken,
Kartoffelchips mit Krauter-Schmand-Dipp
17,80 € (netto 14,95 €)

Vegetarisch

,Veggietopf” Spatzle in Krautercremesol$e mit Kase Gberbacken
15,50 € (netto 13,03 ¢)

KrauterklofSe auf Rotkohl mit Waldpilzen
16,70 € (netto 14,03 ¢)

Fiir unsere Kleinen

Klo8 mit SolSe 4,40 € (netto3,70 €)
Nudeln mit SoRe 4,40 € (netto3,70€)
Port. Pommes mit Ketchup 4,00 € (netto 3,36 €)

kleines Schnitzel, Pommes 9,50 € (netto 7,98 ¢)

Fischstabchen mit Pommes 9,50 € (netto 7,98 €)

1 Gluten, 2 Eier, 3 Laktose, 4 Senf, 5 Sellerie, 6 SojaA Farbstoff, B Sulfite, C Konservierungsstoffe



Fmpfehlung unseres Kiichenchefs

Fisch - Variationen

Siippchen von der gerducherten Forelle

7)50 € (netto 6,28)
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Welsfilet ,mediterran” mit Bdrlauchpesto
glasiert und mit Tomate-Mozzarella
libevbacken

auf Gemiisebett und Kartoffelchips mit
Krauter-Schmand-Dipp

18)95 € (netto 15,92 €)
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Filet vom Buntbarsch ,a la Saltimbocca”
im Parmaschinkenmantel mit Salbeiblatt
auf Gemiisereisbett und Zitronen-Butter-Sofie

18,50 € (netro 1555 ¢ )
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Waidmannsheil

Unser Wildangebot ist abhangig vom Jagdgliick der Jager und den Schonzeiten. Es wechselt
dadurch auch jahreszeitlich bedingt. Unser Service gibt lhnen gerne Auskunft welches Wild
wir gerade verarbeiten. In unseren Waldern leben Reh- Dam- Rot- und Schwarzwild und alle
finden den Weg zu uns auf den Teller.

« 13,8

Wildgulaschsuppe ,,Hubertus

7,00 € (netto 5,88 €)

Wildschweinslilze mit Bratkartoffeln,
Zwiebelringen und RemouladensoRe
18,00 € (netto 15,13 €)

Wildkesselgulasch mit Rotkohl und Thiringer Kl6Ren, Preiselbeersahne 12
19,20 € (netto 16,14 €)

Wildbraten in einer Rotwein-WildsolSe
mit Rotkohl und Thiringer Kl6Ben, Preiselbeersahne 138

21,30 € (netto 17,90 €)

Auch mit Rotkohl und Kl&Ben

Oma’s klassische Rinderroulade
18,50 € (netto 15.55 €)
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In Rotwein geschmorte Rinderbackchen
aus deutscher Tierhaltung
19,50 € (netto 16,38¢)

Weinempfehlung: Zu diesen Gerichten empfehlen wir einen badischen Spatburgunder

1 Gluten, 2 Eier, 3 Laktose, 4 Senf, 5 Sellerie, 6 Soja A Farbstoff, B Sulfite, C Konservierungsstoffe



