
 

 
Unsere Aperitif 

 

              Aperol Spritz - Aperol, Secco, Sprudel, Ice, Orange 6,80  

Canonita de Mallorca 0,2l 

Orangen Aperitivo von Mallorca 

mit Tonic auf Ice 6,30 oder mit Sekt 7,50 

 

 Caipirinha Cachaca,Limette,Ice ,7,50  

  

Cuba Libre Havanna Club, Limette Ice 7,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wildgerichte mit Hirschfleisch aus unserer naturnahen Sikazucht 

 

Hirschgulasch mit Champignons und Wickelklöße   22,90 

  

Hirschbraten mit Rahmchampignons, 

Marktgemüse und Thüringer Klöße   24,80 

 

Pikantes Hirsch-Chili im Reisrand, Weißkrautsalat   15,80 

 

Sauerbraten vom Sikahirsch mit Apfelrotkraut 

und Thüringer Klöße   23,50 

 

Hirschkalbschnitzel mit Marktgemüse und Kroketten   24,50 

   

Weitere Hauptgerichte 

 

Gänsebrust von der Hafermastgans 

mit Apfelrotkraut und Thüringer Klöße   26,80  

 

Kalbstafelspitz mit Meerrettichsauce, 

Marktgemüse und Thüringer Klöße   24,50 

 

Hähnchenbrustschnitzel mit Rahmchampignons 

überbacken und Steakhousepommes   20,50 

 

Fangfrisches Lachsforellenfilet und 

Lachs im Brickteig knusprig gebackene dünne Teighülle 

auf Dillrahmsauce mit wildem Broccoli und Petersilienkartoffeln  24,90 

 

Butternudeln mit wildem Broccoli, Kürbis-Falaffel 

und Käserahmsauce, Weißkrautsalat   16,00 
 

Unsere Weinempfehlung 

 

2020 Blauer Portugieser Rosé   QbA Gutswein Weingut Haas 

Lachsfarbener, halbtrockener Rosé -Frisch fruchtig und sehr süffig. 

0,20l /5,50             0,75l/20,50 

Rosé, trocken 

Deutscher Qualitätswein, Saale-Unstrut 

Ein erfrischend angenehm fruchtiger Wein mit tollen Aromen reifer Waldbeeren. 

0,2l 6,20 €    0,75l  23,00 

 

 

 

Vorspeisen 

 

gebratene BIO Datteln im Speckmantel, 

mit Frischkäse gefüllt, mit Oliven serviert 10,50 

 

Würzfleisch überbacken mit Käse 8,20 

 

Exotische Kürbissuppe mit Chili 6,90 

 

Wildsuppe mit Champignons 6,90 

 

Pikantes Hirschchili 6,50 

 

“Hausgemachte Rohkost“ 

Weißkrautsalat-Rotkrautsalat-Gurkensalat 

Karottensalat 7,50 

 

 

 

 



 

 

 

 

Mittwoch ist Schnitzeltag 

 

Alle Schnitzel mit Steakhousepommes    13,50 

 

 

Schnitzel mit Rahmchampignons 

 

 

Schnitzel mit Würzfleisch überbacken 

 

 

Schnitzel mit pikantem Letscho 

 

 

Schnitzel “Hawaii“ - mit Früchten in pikanter Curryrahmsauce, 

überbacken mit Käse 

 

 

Schnitzel mit Pfefferrahmsauce 

 

 

Schnitzel mit Marktgemüse, Sauce Hollandaise und 

Petersilienkartoffeln 

 

 

Alle Schnitzel auch zur Abholung außer Haus ! 
 

 

 

 

 

Wenn es mal mehr sein muß  

Ab 15 Personen - Schnitzelbuffet zur Abholung  

 

Schnitzelportion  

(1Portion = 2 Schnitzel) 

mit  

Rahmchampignons,  

Würzfleisch,  

pikantes Letscho,  

fruchtig-pikantes Rahmcurry - Hawaii,  

Bratensauce, 

Röstkartoffeln und Waffelpommes diese sind schön knusprig  

 Krautsalat und Gurkensalat 

 

Alles im Chafing Dish mit Brennpaste - zur Abholung 

21,00 p.P. 

 

 

 



 

 

Kindergerichte und das nur für die Kid´s        

 

Kalbsbraten mit Apfelrotkraut und Thüringer Kloß              10,00 

 

Gebackenes Rotbarschfilet-Schnitzel mit Kartoffelstampf   10,50 

 

Butternudeln mit Bolognese         7,90 

 
Rotwein, trocken 
Deutscher Qualitätswein, Saale-Unstrut 

Der Wein präsentiert sich tiefdunkel im Glas und mit einem Duft nach reifen 
Waldbeeren. Der feine Gerbstoff verleiht dem Wein einen südländischen Charakter. 
0,2l 7,30 €    0,75l  27,50 

Dessert 

 

Eigentlich will ich kein Dessert 

Espresso und Pana Cotta oder Tiramisu   5,20 

 

Grassl Rauhnacht-Likör -feiner Holunderlikör mit Sahne - 4cl   4,80 

 

Hausgemachtes Walnußparfait mit Apfel-Küchle, 

legierte Kirschen und Karamellsauce      8,60 

 

Waldfrucht-Charlotte mit Vanillemouse gefüllt und Mokkaeis   7.50 

 

Pflaumen-Zimteis, Eierlikör, Apfelmus und Sahne                           7,40 

 

Vanillepudding mit Waldbeeren       4,80 

      
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Aperitif 

  

 Trisecco   

   Fruchtig, trockener Secco aus der Pfalz vom Weingut Christian Heußler 

                                                                                             0,10l /4,50     0,75l /25,00         

              

Getränke 

Tafelwasser “Neu-Schenke“ Sprudel, Medium, Still 1,00l 6,90 

        0,50l   3,90 

0,33l   2,90 

 

Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale             0,25l  2,90 

 

Bad Brambacher 

Coca, Orangen Limonade, Zitronenlimonade,           0,30l 3,20 

0,50l 4,90 

Coca-Cola light               0,33l 3,50 

 

Säfte von Granini 

Kirsch, Orange, Banane, Apfel, Kirsch-Banane, 

Johannisbeere, Ananas, Grapefruite   0,20l 3,20 

        0,40l 5,80 

Saftschorle       0,40l 4,90 

      

  Biere vom Faß 

Chemnitzer Braumeister          0,30l   2,90             0,50l 4,50 

        

Königs Pilsener    0,25l  3,50     0,40l 5,30 

 

Köstritzer Kellerbier      0,50l 4,80 

 

Flaschenbiere 

Benediktiner Weizen – Hell-Dunkel-Alkoholfrei  0,50l 4,90 

Köstritzer Schwarzbier, 

Radler Zitrone oder Limette naturtrüb   0,50l 4,90 

 

Heißgetränke 

  Tasse Kaffee 2,90 l Espresso 2,60 l Doppelter Espresso 4,80 l 

Cappuccino 3,40 l Latte Macchiato 4,20 l Schokoccino 4,20 

 


