
 

 
 
 

 
 

Herzlich willkommen in unserem Restaurant. 
 

Mit vollendetem Service werden Sie hier von Regina Rink mit ihrem 

Team empfangen und von unserer Küchencrew unter Leitung von  

Kai Fischer mit raffinierten Speisekreationen verwöhnt. 

 

Wir legen Wert auf die Verarbeitung von besonders frischen und 

regionalen Zutaten. Unsere Produkte beziehen wir aus Betrieben im 

direkten Umland. Für Qualität aus Thüringen garantieren: 

 

Geflügelprodukte Gönnataler Putenspezialitäten 

Fleisch- und Wurstprodukte Thüringer Landfleischerei Kölleda 

Obst und Gemüse Fa. Sommer, Gotha 

Alkoholfreie Getränke Thüringer Waldquell 

Säfte und Liköre Fahner Fruchtverarbeitung Gierstädt 

 
Einen guten Appetit und genussvolle Momente wünschen  

Familie Georg Döbbeler und das gesamte Team. 

 
 



 

 
 
 

 
 
 

Vorspeisen 
 
 
 
 

Carpaccio von der Roten Bete (vegetarisch ) 
mit Frischkäse-Kräuterpraline, 

Calvados-Apfel und Mangoperlen, 
Baguette 

 

14,50 € 
 

* 
 

Thüringer Bratwurst-Ravioli 
 mit Wurzelgemüse-Kartoffelstampf, 

Hühnersud und Kräuteröl 
 

15,10 € 
 

* 
 

„Spanien trifft auf die Schweiz“ 
Creme Chorizo und Tete Moine-Rosen, 

Bacon und Trüffelbrotchip 
 

14,20 € 
 

* 
 

Gebeizter Thunfisch 
auf Kloßdonut mit Artischocken-Creme 

und Safranreduktion 
 

16,20 € 
 
  
 



 

 
 
 

 
 

 

 
 
 

Suppen 
 
 

Tomaten-Ingwersuppe  
mit Gin-Tonic-Schaum 

und Basilikum -Pinienkernen-Pesto 
 

7,80 € 
 
* 
 

 Klare Hühnerbouillon 
mit Wurzelgemüse und Nudeln 

 

7,80 € 
 
 

Salate 

 
Großer Salatteller 

mit Himbeerdressing 
 

15,20 € 
 

wahlweise zusätzlich mit Putenbruststreifen 
oder Schinken- und Käsestreifen 

 

18,50 € 
 
* 
 

Kleiner Salatteller 
 

7,80 € 
 



 

 
 
 

 
 

 
 
 

Hauptspeisen 
 

Königsberger Klopse vom heimischen Schwein 
mit Zweierlei von der Kartoffel, 

Kapernäpfel und Kopfsalat  
mit Tomaten-Vinaigrette 

 

19,20 € 
 
* 
 

Thüringer Rostbrätel 
mit Schmorzwiebeln, 

Bratkartoffeln und Kopfsalat  
mit Tomaten-Vinaigrette 

 

18,50 € 
 
* 
 

Geschmorte Rinderroulade nach Omas Art 
mit Apfel-Rotkohl 

und Thüringer Klößen 
 

19,90 € 
 
* 
 

Putenschnitzel 
mit Blumenkohlgemüse 

und Pommes frites 
Pilzrahmsauce 

 

18,50 € 
 
 
 



 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

Geschmorte Ochsenbacken 
an glasierten Finger-Möhren  

und Kartoffel-Quiche 
 

22,50 € 
 
* 
 

Piccata von der Pute 
auf Tagliatelle geschwenkt 

in geröstetem Paprika-Tomaten-Pesto 
und Gorgonzolasauce 

 

20,50 € 
 
* 
 

Geschmorte Lamm Haxe  
an mediterranem Grillgemüse  

und Süßkartoffel-Stampf, 
Rotweinsauce 

 

26,80 € 
 
* 
 

Vesperplatte 
mit Chorizo Salami, Roastbeef, Kasselerbraten, Leberwurst,  

Saint Albray, Tete Moine, Ziegenkäse, 
Brot und Butter 

 

17,80 € 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

 
 

 
 
 

Vegetarisch und Vegan 
 
 
 

Spinatknödel 
auf Wurzelgemüse-Kartoffel-Stampf, 

lauwarmer Tomaten-Vinaigrette 
und Parmesanschaum 

 

15,80 € 
 
* 
 

Tagliatelle 
mit geröstetem Paprika-Tomaten-Pesto, 

Parmesanschaum und Gremolata 
 

15,80 € 
 
* 
 

Quinoa-Brokkoli-Spinattaler (vegan) 
mit Aioli 

und Balsamico Himbeeren 
 

15,80 € 
 
* 
 

Linsenbällchen (vegan) 
auf gegrilltem Blumenkohl 

mit Erdnuss Sauce und Aioli 
und Gremolata  

 

15,20 € 
 
 
 



 

 
 
 

 
 

 
 
 

Fisch und Meeresfrüchte 
 
 
 
 

Sous Vide gegarter Teriyaki-Koriander Heilbutt 
auf Kokos-Linsen 

und Süßkartoffel-Stampf, 
Krustentiersauce 

 

21,50 € 
 
* 
 

Gebratenes Forellenfilet 
auf Schalotten-Möhren-Frühlingslauchgemüse 

und in Kräuteröl geschwenkte Kartoffeln, 
Zitronenrelish 

 

20,80 € 
 
* 
 

Gebratene Riesengarnelen 
auf Tagliatelle 

mit geröstetem Paprika-Tomaten-Pesto 
und Parmesanschaum, 

Gremolata 
 

19,50 € 
 



 

 
 
 

 
 
 

Dessert 
 
 

„Heiße Liebe mal anders“ 
gebackenes Vanilleeis auf Himbeergrütze, 

Joghurt-Limettensauce und  
Pistazien-Crunch 

 

8,10 € 
 
* 
 

„Das Süße Gemüse“ 
geröstetes Mandelmousse 

auf süßen Auberginen 
und Apfel-Balsamico Reduktion 

 

7,90 € 
 
* 
 

Chocolatchip Waffel  
mit Baileys-Vanillesauce  

und Puderzucker 
 

7,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

 
 
 

Unsere Eisspeziali täten 
 
 

Joghurt-Waldbeerenbecher 
3 Kugeln Joghurteis, Waldbeerenragout 

und Schlagsahne 
 

8,90 € 
 
* 
 

Kokosmilcheisbecher 
3 Kugeln Kokosmilcheis 

dazu Schlagsahne, Schokoladensauce 
 und Kokosraspeln 

 

8,90 € 
 
* 
 

Schokoladenbecher 
Schokoladeneis, Stracciatellaeis, Brownieeis 

Schlagsahne, Schokoladensauce und Schokoladenraspeln 
 

8,90 € 
 


